
Biotalouden,
ruoantuotannon ja

vesiensuojelun
osaaja ja edistäjä

‒ tutkimusta,
kehittämistä,

koulutusta
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Tarjoamme asiantuntemusta, 
suunnittelemme ja toteutamme 

monipuolisesti ruokaketjun, 
vesiensuojelun ja biotalouden 

kehittämis-, tutkimus- ja 
koulutushankkeita.

Bio- ja kiertotalous
Pyhäjärvi-instituutin toimintaa ohjaa pyrkimys ekologiseen, eettiseen, 

sosiaaliseen ja taloudelliseen kestävyyteen. Instituutin teemoja 

ovat ruoantuotannon raaka-aineet ja niiden lähteet, hiilensidonta,  

sivuvirtojen monipuolinen ja kiertotalouden periaatteita tukeva 

hyödyntäminen, uusiutuva energia, puhtaaseen veteen liittyvät 

kysymykset, veden antimet sekä näihin liittyvä taloudellisesti 

kannattava elinkeinotoiminta. Teemoja yhdistävät koulutus, 

yrittäjyyden edistäminen, tutkimus, kansainvälinen ja innovatiivinen -

toimintaympäristö sekä ilmastonmuutokseen varautuminen.

Vesistöt ja vesienhoito
Vesienhoitotyössä parannetaan vesistöjen tilaa, tuotetaan tieteellistä 

tutkimustietoa ja toimitaan aktiivisesti kansainvälisissä verkostoissa.

Paikallisesti lisätään vesiensuojelutietoutta, aktivoidaan toimijoita 

vesiensuojelutyöhön ja tunnistetaan uudet liiketoimintamahdollisuudet. 

Toiminnassa otetaan huomioon ilmastonmuutoksen vaikutukset ja   

niihin varautuminen.

Visio

 

Innovaatiot ja tutkimustieto tehokkaasti käyttöön

PILOTIT JA DEMONSTRAATIOT

SEURANNAT JA ANALYYSIT

VIESTINTÄ

KOULUTUS

TUTKIMUS

KEHITTÄMINEN

Kestävä 
ruokaketju

Bio- ja 
kierto-
talous

Vesistöt 
ja vesien-
suojelu

Vastuullinen ruokaketju
Elintarviketuotantoa kehitetään ketjun kaikissa vaiheissa alku-

tuotannosta jalostukseen ja kaupallistamiseen sekä vahvistetaan  

ketjunosapuolten osaamista ja vuorovaikutusta. Tavoitteena on  

paikallisen ja suomalaisen elintarvikeketjun turvaaminen ja kilpailukyvyn 

kehittäminen ekologisesti kestävästi tuoden lisäarvoa yrityksille. 

Edistetään työvoiman saatavuutta ja ketteriä, tarvelähtöisiä  
koulutuspolkuja, tuetaan ja kehitetään tutkimus- ja innovaatio-

toimintaa sekä edistetään elintarvikkeiden vientiä.

Pyhäjärvi-instituutti on arvostettu tutkimus- ja kehittämis-
alan toimija ja vaikuttaja, joka toimii elintarvikeketjun, bio- 
ja kiertotalouden ja vesienhoidon erityisosaajana myös 
globaalien haasteiden ratkaisemisessa yhdessä elinkeino-
elämän edustajien kanssa.


